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Flyer
Hausgemachte Gulaschsuppe mit Rindfleisch Zwiebel, Paprika und Champignons X X X X X X
Vegetarische Kartoffel-Lauchsuppe mit kleinem Gemüse X X X
Reitersuppe mit Rindergulasch Gewürzgurken, Zwiebeln, Ananas, Mais und Sahne X
Gyrossuppe mit Pfannengyros vom Schwein, Zwiebeln,  Paprika, Mais und Käse X X X X
Pizzasuppe mit Hackfleisch, Salami,Zwiebeln,Mais, Paprika, Käse und getrockneten Tomaten X X X X X X X
Hausgemachtes Pulled Pork und mild geräucherter Kassler vom Schwein,Weizen und Roggenbrötchen, Krautsalat, frische Zwiebeln, Tomate und hausgemachtes Topping X X X X X X
Hausgemachte  Gemüselasagne und Lasagne mit Hackfleisch, Tomatensauce und viel Käse gebacken X X X X
Tortelliniauflauf in Tomatensahnesauce mit Hackfleisch und Käse gebacken X X
Vegetarischer Nudelauflauf in Käsesauce Lauch und Röstzwiebeln Gemischte Blattsalate und Dressing X X X X X X
Lachslasagne mit Spinat, Knoblauch und Käse X X X X X
Gebratene Chinesische Nudeln mit Wokgemüse, Sojasauce und gebackenem Ei X
Schokoladenpudding mit Vanillesauce X
Toffeecreme x X
Hähnchenpfanne “Südsee“ mit Sahne Früchten leichter Currynote und mit Käse überbacken dazu Butterreis x x X
Geschmorter Rinderbraten “Förster“ in Pfifferlingsauce mit  Petersilienkartoffel und Gemüseauswahl x X
Hausgemachte Rote Grütze  mit Vanillesauce X
Herrencreme mit Rum und Sahne X
Rindergeschnetzeltes “Stroganoff“ mit Zwiebeln Champignons, in kräftiger Sauce mit Sauerrahm abgeschmeckt und Spätzle X X X X
Zarter Schweinebraten in kräftiger Rahmsauce, Gemüseauswahl und gebratenen Kartoffeln X X X
Schnitzel vom Schwein und Hähnchen mit zweierlei Saucen Bratkartoffeln und saisonale Salatauswahl X X X X X
Prager Schinken mit Sauerkraut,Kartoffelpüree, Schwenkkartoffeln Schmorzwiebeln und kräftige Malzbiersauce dazu Laugenkonfekt X X X X X
Zartes Rindergulasch klassisch geschmort mit Zwiebel Butternudeln oder Salzkartoffeln Rahmgemüse und Bohnensalat X X X
Vorspeisen

 Verschiedene AnƟ PasƟ mit frischen Kräutern in altem Balsamico mariniert X X
 Auswahl von Räucherfischen mit Sahnemeerreƫch und Honig-Senf-Dill-Sauce X X

 Vitello Tonnato von der Putenbrust mit Thunfischcreme und Kapernäpfeln X X
 FruchƟge Strauchtomate mit Mozzarella und hausgemachter Basilikumpesto  X X

 Wesƞälischer Knochenschinken mit Melone X
Cocktail mit Krabben, grünem Spargel Mandarinen, frischem Dill in leichter Mayonnaise X X
Im Knuspermantel gebratene Hänchenschnitzel garniert mit Früchten X
Salate

 Frischer Eisbergsalat mit Tomate in Omas Dressing X
 Gelber Bohnensalat mit Zwiebeln in Sahnedressing

Kartoffelsalat “klassisch“ mit Mayonnaise X X X
 Warmer Kartoffel-Speck-Salat mit Zwiebeln in Essig-Öl Marinade     

 Krautsalat mit Essig und Öl, wahlweise mit Speck oder Paprika X X X
Nudelsalat mit Fleischwurst, Gewürzgurken Erbsen und Mayonnaise X X X X

 Knackige BlaƩ und Rohkostsalate mit Dressing Croutons und gerösteten Kernen  X X
Schichtsalat mit Thunfisch und Nachos X X X

 Coleslaw Salat mit Weißkohl mit geraspelten Möhren in leichter Joghurt Mayonnaise X
Waldorfsalat mit Apfel Sellerie, Nüssen und Mayonnaise      X X X
Wurstsalat mit Lyoner, Emmentaler Essiggurken, Zwiebel und Petersilie X X X
Rustikaler Bauernsalat mit Gurken, Tomaten Zwiebeln, Paprika, Fetakäse und frischen Kräutern in Essig und Öl X X

 Tortellinisalat mit getrockneten Tomaten Grana Padano, Cashewnüsse Knoblauch und Rucola
 Bulgursalat mit Paprika, Zucchini, Zitrone und viel frischer Petersilie, abgeschmeckt mit orientalischen Gewürzen X

Feiner Linsensalat mit Gemüse, etwas Curry, Ingwer in einer leckeren klaren Vinaigrette
Brötchen und Canapes X
Brötchen mit Käse X X X X
Brötchen mit Wurst oder Schinken X
Brötchen mitLachs X X
Brötchen mit gebratenem Roastbeef X
Brötchen mit Schweinebraten X X X X
Brötchen mit geräucherter Putenbrust X
Canapes mit geräuchertem Lachs, Graved Lachs, geräuchertem Forellenfilet
Canapes gebratenem Schweinebraten X
Canapes gebratenem Kräuter-Roastbeef X
Canapes Westfälischem Knochenschinken X
Canapes italienischer Salami X
Canapes geräucherter Putenbrust X
Canapes Gouda X X X X
Canapes milder Brie und Preiselbeeren X X X

Zusatzstoffe: Allergene:
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Zusatzstoffe: Allergene:

Canapes Frischkäse X X
Canapes gebratenem mediterranem Gemüse X
Fingerfood X

 Crêpes-Röllchen vom Räucherlachs und Frischkäsecreme X X X X
Roastbeef-Röllchen gefüllt mit eine Rucola-Creme und Grana Padano X
Mini Frikadelle auf Kartoffel-Gurkensalat Mini Schnitzel nett ausgarniert X X X
Hähnchenspieß mit süß-saurer Sauce X
Kleine gefüllte Blätterteigtaschen X X X X X X X X X X X X
Garnelen in Reisnudel Panade X X X X
Mini-Quiche vegetarisch oder herzhaft belegt X X X

 Babymozzarella und Cherrytomate am Holzspieß X
Mini Wrap’s verschieden gefüllt X X X X
Pflaumen im Speckmantel X X
Pumpernickeltaler mit Tartar vom Westfälischen Knochenschinken X
Suppen zum Buffet

 Klare RinderkraŌbrühe vom Tafelspitz mit Gemüse und Markklößchen X X X
 Cremige Suppe vom Geflügel mit Spargel und Champignons X X

 FruchƟge Tomatencreme Suppe mit Sahne und Basilikumpesto X
 Spargelcreme Suppe mit Einlage Brokkolisuppe mit Einlage

 Mini Haxen mit Kartoffelpüree und Schmorzwiebeln X
 Wesƞälische VesperplaƩe mit Schinken kleine MeƩendchen, Partyfrikadellen und kleine Schweineschnitzel, ausgarniert mit Essiggemüse und Schmalz dazu BagueƩeauswahl X X X X X X X

Frühstück
Brot und Brötchenauswahl X X X
Verschiedene Käsevariationen X
Rührei, Ei X
Bacon X X X
Salami, Schinken X X
Rostbratwürstchen “Nürnberger Art“  X X
Kleine Schnitzel und Partyfrikadellen
Hähnchenbrust am Bambusspieß
Butter X
mehr als eine Suppe

 „Agnes“ Currywurst geschniƩen und gebraten in fruchƟg scharfer Currysauce mit BagueƩebrot    X X
Chili con Carne mit gebratenem Rinderhack Mais, Paprika, Zwiebeln und Kidney Bohnen pikant abgeschmeckt mit Chili                
Brot, Baguette und Dip

 Knusprig gebackenes französisches Weizen BagueƩe, RusƟkales Steinofenbrot, NussbagueƩe, ZwiebelbagueƩe und SaatenbagueƩe X X X X
Zwiebeldip, Knoblauchdip, Kräuterdip, Tomatendip, Currydip, Datteldip, Aufgeschlagene Meersalzbutter, Tomatenbutter, Kräuterbutter
Buffets
Hausgemachtes Pulled Pork und mild geräucherter Kassler vom Schwein dazu Weizen und Roggenbrötchen, Krautsalat frische Zwiebeln, Tomaten und hausgemachtes Topping X X X X X
Hähnchenpfanne “Südsee“ mit Sahne, Früchten in leichter Currynote und mit Käse überbacken dazu Butterreis X
Geschmorter Rinderbraten “Förster“ in Pfifferlingsauce mit  Petersilienkartoffel und Gemüseauswahl X
Rindergeschnetzeltes “Stroganoff“ mit Zwiebeln Champignons, in kräftiger Sauce mit Sauerrahm abgeschmeckt und Spätzle X X
Zarter Schweinebraten in kräftiger Rahmsauce, Gemüseauswahl und gebratenen Kartoffeln X
Roastbeef am Stück gebraten auf geschmorten Rotweinzwiebeln gratinierten Kartoffeln und geschmortem Wirsing X
Hähnchengeschnetzeltes “Züricher Art“ mit Champignons und Zwiebeln in Rahmsauce Buttererbsen und Knöpfle X X
Gebratenes Filet vom Lachs in Dillrahm mit Salzkartoffeln und Kopfsalat in Omas Sahne Dressing X X

 Schweinefilet “Wesƞälisch“ im Speckmantel kräŌige Rahmsauce, Schnibbelbohnen und gebratene Kartoffeln X X X X
Gebratenes Filet von der Dorade auf Gemüsejulienne mit Riesengarnelen und Hummerschaum, dazu gebratene Kartoffeln X X

 Rinderbraten “Brassato“ in Rotwein geschmort mit frischen Kräutern Mediterranem Gemüse und Rosmarinkartoffeln 
 Picata Milanese von der Hähnchenbrust in Parmesan-Eihülle auf fruchƟgem Tomatensugo und Pasta X X

Grillbuffets
Rostbratwürstchen
Käsegriller X
Marinierte Schweinenackensteaks
Marinierte Hähnchenbrust
Kleine Rosmarinkartoffeln mit Meersalz und Olivenöl
Kleine Röstkartoffeln mit Speck und Zwiebeln gebraten X X X
Kleine Hüftsteaks
Mediterrane Gemüsepfanne von Zucchini, Paprika, Champignons,  frischen Kräutern, Zwiebeln, Olivenöl und Knoblauch
Gemüsespieße mit frischen Kräutern mariniert
Kleine Ladyrumpstaeks
Themenbuffets

   Roastbeef am Stück gebraten mit rauchigem Barbecuearoma X X
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Zusatzstoffe: Allergene:

Chicken Wings mit Salsadip
 Lachsfilet mit groben Zitronenpfeffer und KräuterbuƩer X

 Baked Potato, Parmesankartoffeln und buntes gebratenes Gemüse X
Kartoffel- Gemüsepfanne mit frischem gebratenem Gemüse, frischen Kräutern und Olivenöl, dazu eine leichte Kräutersauce X
Falafel Bällchen mit fruchtigem Tomatensugo X X
Horner Herbst

 Suppe vom Hokkaidokürbis mit gerösteten Kürbiskernen X
 Feldsalat mit Kartoffel- Speckdressing und Croutons X X X X

Frischer Rotkohlsalat mit Walnüssen und Äpfeln
Zartes Schweinefilet mit Pfifferling-Rahm Sauce X
Rinderroulade “ Hausfrauen Art“ gefüllt mit Speck, Zwiebel, Gewürzgurke und Senf X X X X
Herbstliche Gemüseauswahl, Kartoffelstampf und Rösti X
Weihnachte2

 Hirschgulasch in kräŌiger Rotweinsauce mit Früchten des Waldes und Preiselbeeren dazu Spätzle und Rosenkohl X X
Gänsebraten von Brust und Keule in Beifußsauce dazu Kartoffelklöße und hausgemachten Apfelrotkohl X X X
Dessert
Bayrisch Creme X
Bratapfelmousse X
Glühwein Pannacotta X
Marzipanmousse X
Spekulatiuscreme X
Beschwipste Rote Grütze

 Erfrischendes Kaffeedessert mit Quark Joghurt und Keksen X
Schokoladen Panna Cotta X

 Limonen Panna CoƩa X
 Mascarponecreme mit Pfirsichen auf gebrochenen Cantuccini X

Cheesecakecreme mit Brownies X
Tiramisu mit Mascarponecreme und getränktem Löffelbiskuit X

 Hausgemachte Rote Grütze mit Vanillesauce
Mousse au chocolate X
Herrencreme mit Rum und Sahne X
Wir haben alle Gerichte mit den enthaltenen Allergenen gekennnzeichnet. Da wir in unserem Küchenbetrieb alle Produkte verarbeiten, können sich unbeabsicgtigt Inhaltsstoffe
vermischen. Für diese Kreuzkontamination übernehmen wir keine Haftung.
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